Feinschmeckerkrustchen

Mehimischung:
13% Kurbiskerne
87% Weizenmehl Type 550

Stiickzahl ca.: 300
Einwaage: 2.100,0 g
Backverlust ca.: 20%

Quellstiick:
1,500 kg Kurbiskerne
1,320 kg  Wasser

Teigbereitung:

2,820 kg  Quellstlick

10,000 kg Weizenmehl Type 550
0,350 kg Eismalz
0,700 kg Kurbiskerne, gerostet
0,400 kg Kurbiskernol
0,200 kg  Speisesalz
0,500 kg Hefe
5,800 kg Wasser ca.

20,770 kg Teig

Mischung zum Walzen:

0,800 kg Kurbiskerne grun

0,400 kg Gouda gerieben, 45% Fett
Knetzeit: wie Brotchenteig
Teigtemperatur: 26°C

Teigruhe: ca. 10 Minuten
Pressengewicht: 2100 g

Pressengare: ca. 15 Minuten
Backtemperatur: wie Brotchen

Backzeit: ca. 23 Minuten

7 "V;

WS PECIALTY
s BROKERS

Osterbrooksweg 69 | 22869 Schenefeld | Tel.: +49 40 84 00 46 57 | Fax: +49 40 84 00 46 77
www.specialtybrokers.de | hoenig@specialtybrokers.de

Rohstoffmakler aus der Hansestadt Hamburg — Mitglied im Hamburger Warenverein



Rezeptvorschlag fir Kirbiskern und Kiirbisol:

Kurbis-Vollkornbrot

23 Brote a 850¢g TE fur 750g

Quellstiick:
1,500 kg Roggenvollkornschrot
grob geschnitten
1,500 kg Gerstenschrot grob
0,250 kg  Kurbiskernol
1,000 kg Kurbiskerne
3,500 Ltr. Wasser

Teigbereitung:

7,750 kg  Quellstlick
3,000 kg Roggenmehl
4,000 kg Weizenmehl
0,240 kg Salz
0,200 kg  Waldhonig
0,400 kg Rubensirup
0,350 kg Kornsauer
0,300 kg Hefe

3,000 Ltr.  Wasser

19,240 kg Gesamtteig

Knetzeit: 7 Minuten langsam, 4 Minuten schnell

Teigtemperatur: 27°C

Teigruhe: ca. 20 Minuten

Aufarbeiten: Nach der Teigruhe den Teig abwiegen, rund wirken mit Wasser

abstreichen und die Oberflache in die Dekormischung walzen.
Dann mit dem Schuss nach unten auf Lochbleche setzen und
bei voller Gare backen.

Backprogramm: Mehrkornbrot

Backzeit: ca. 55 Minuten

Dekormischung: je 500 g. Mohn, Sesam, Klrbiskerne, Leinsamen,
Sonnenblumenkerne und Rogenschrot fein.
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