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Projekt mit Slgnal w:rkung

Pest:z:darme Sultaninen
aus Chma

Nachimassiven Ernteverlusten.in der: Turkel verschieben sich die
Bezugsquellen fij[ Sultaninen Richtung Osten. Doch der Import
aus neuen Regionen wie China birgt'qualitative Risiken. Das Pro-
jekt ,,F2F - Far‘.r“n to Fork™ setzt hier neue Mafistabe: Durch eine
lickenlose K':ntrolle vom Feld bis zum Exporthafenfund den
Elnsatz modernster Sortlertechnologle sichert es der Backbran-

er globale Bedarf an hochwertigen Sulta-
D ninen als Schliisselzutat fiir Feingeback,

Dauerbackwaren und Cerealien ist unge-
brochen. Lange war die Tiirkei hier der Primér-
lieferant, doch nach drei aufeinanderfolgenden
Missernten - verschérft durch klimatische Extre-
merlebnisse wie Spétfrost und die Langzeitfolgen
eines massiven Mehltau-Befalls aus dem Jahr 2022
- steht die tilirkische Sultaninenproduktion unter
Druck. Wahrend der Handel hdnderingend nach
verfiigharen Rohstoffen sucht und Erzeuger nach
Ertragssteigerungen streben, um internationale
Standards zu halten, verschieben sich die Waren-
strome: China riickt fiir viele Importeure als neu-
er, leistungsstarker Hauptlieferant in den Fokus.
Dieser Trend ist quantifizierbar: Laut Sascha Ho-
nig, Inhaber von Specialty Brokers - einem ham-
burgischen Spezialisten fiir Kiirbiskerne, Sonnen-
blumenkerne und Sultanas - exportierte China in
der Saison 2024 bereits iiber 7.000 Tonnen Sulta-
ninen nach Deutschland - eine Tendenz, die sich
2026 weiter verstiarken diirfte. ,,Die enorme Aus-
landsnachfrage treibt jedoch auch die Intensivie-
rung der Anbaumethoden voran®, warnt Honig.

Qualitatsrisiko Pestizidmanagement

Die Produktion konzentriert sich auf die Regi-
on Turpan (Provinz Xinjiang), wo die Erzeugung
- dhnlich wie in der Tiirkei - durch kleinbduerliche
Strukturen mit durchschnittlichen Ertrdgen von
rund einer Tonne gepragtist. Ein kritischer Aspekt
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fiir die Qualitédtssicherung in der Backbranche ist
der Pflanzenschutz. Da der Handel mit Pestiziden
dort weitgehend unreguliert verlduft und staatliche
Kontrollmechanismen fehlen, droht eine erhebli-
che Belastung der Rohware. ,Wir registrieren in
China eine dhnliche Problematik wie in der Tiirkei:
die sogenannte Mehrfachbelastung®, erklart Honig.
Bei Analysen der Rohware werden haufig regel-
rechte Pestizidcocktails aus 15 bis 20 verschiedenen
Einzelwirkstoffen nachgewiesen. Fiir qualititsbe-
wusste Backereibetriebe bedeutet dies eine erhdh-
te Sorgfaltspflicht bei der Auswahl ihrer Lieferan-
ten und eine liickenlose Kontrolle der Riickstands-
zertifikate, um die Einhaltung europiischer Grenz-
werte sicherzustellen.

Text: Isabell Koster

Projekt , F2F-Sultanas™: Systematische
Riuckstandskontrolle in der Lieferkette

Um der Problematik unkontrollierter Mehr-
fachbelastungen zu begegnen, hat Sultaninenex-
perte Sascha Honig das Projekt ,,F2F (Farm to Fork)“
initiiert. Das Konzept basiert auf einem integrier-
ten Pestizid-Monitoring (IPM), das bereits erfolg-
reich in der Tiirkei etabliert wurde und nun auf
chinesische Anbaustrukturen tibertragen wird.
Ein zentraler Pfeiler des Projekts ist die enge Ko-
operation mit lokalen Behorden, um den Einsatz
von Pflanzenschutzmitteln auf vorregistrierte und
zugelassene Wirkstoffe zu begrenzen. Bereits durch
die Standortwahl in einer klimatisch begiinstigten



Region Turpans, in der intensive Sonneneinstrah-
lung den natiirlichen Schadlingsdruck minimiert,
lasst sich der Einsatz von Chemikalien signifikant
reduzieren. ,Unser Zielwert liegt bei maximal acht
Einzelpestiziden - ein Wert, der deutlich unter
dem Marktdurchschnitt konventioneller Ware liegt®,
betont Honig.

Prozesssicherheit und logistische Effi-
zienz

Die angestrebte Prozesssicherheit reicht weit
iber das Feld hinaus und umfasst die gesamte Lie-
ferkette: Der Partner vor Ort betreibt hierfiir ei-
gene Vorreinigungsbetriebe sowie ein spezialisier-
tes Labor zur Riickstandsanalytik, was eine lii-
ckenlose Uberwachung ab dem Ursprung garantiert.
In diesen hauseigenen Betrieben in Turpan durch-
lauft die Rohware zunichst eine mehrstufige Rei-
nigung und Siebung durch Fachpersonal. Das
technologische Herzstlick der Qualitdtskontrolle
bildet ein dreifaches Laserscanning- und Rontgen-
system, das die Friichte in Millisekunden durch-
leuchtet. Fremdkorper oder verfarbte Beeren wer-
den so prézise identifiziert und eliminiert, was die
chemische Belastung auf ein Minimum driickt und
die Reinheit der Ware sichert. Neben der physika-
lischen Sauberkeit stehen die sensorischen Para-
meter im Fokus: Eine exakt gesteuerte Ofentrock-
nung fixiert Textur, Weichheit und Farbauspriagung
der Sultaninen - ein Verfahren, das laut Sascha
Honig entscheidend fiir eine homogene Verarbei-
tungsqualitdtin der spiteren Produktion ist. Auch
logistisch setzt das F2F-Projekt auf eine optimier-

te Strategie, um die Distanz von rund 3.000 Kilo-
metern zwischen Turpan und dem Exporthafen
Qingdao zu iiberbriicken. Im Gegensatz zum bran-
cheniiblichen zweistufigen Transport via Planen-
LKW und externer Containerstauung im Hafen
erfolgt die Verladung bei F2F unter kontrollierten
Bedingungen: Ein spezialisierter Partner nahe der
Pazifikkiiste staut die Ware direkt aus der Produk-
tion in die Container. Dies vermeidet eine riskan-
te Unterbrechung der Transportkette und schiitzt
die sensible Fertigware vor unsachgeméf3em Hand-
ling durch ungeschultes Personal.

Branchenweite Resonanz: Namhafte
Partner sichern sich Zugriff

Das Potenzial dieser kontrollierten Lieferkette
spiegelt sich bereits in der Kundenstruktur wider:
Die Biko Osterreich befindet sich im aktiven Aus-
tausch tiber eine Einbindung des Projekts in ihre
Beschaffungsstrategie. Auch Branchengrofe Har-
ry-Brot zdhlt zu den Unterstiitzern der ersten Stun-
de. , Fiir uns sind héchste Frische und Qualitét von
zentraler Bedeutung. Initiativen wie das F2F-Pro-
jektim Bereich der Sultaninen begriilen wir aus-
driicklich, da sie aus unserer Sicht langfristig zu
einer hoheren Qualitédt und einer breiteren Roh-
stoffverfiigharkeit beitragen®, unterstreicht Axel
Lange, Leiter Einkauf bei Harry-Brot, die Bedeutung
solcher Initiativen. Damit bietet F2F der backenden
Branche eine verlédssliche und technologisch ab-
gesicherte Rohstoffbasis jenseits der kriselnden
traditionellen Anbaugebiete. ®

Nach Ernte und Vortrocknung
weist die Sultaninen-Rohware
lediglich sechs bis sieben Pro-
zent Restfeuchte auf. Im F2F-
Projekt wird dieser Wert tech-
nologisch gesteuert: In der Pro-
duktion durchlauft die Ware
zwei Netzbandofen, die fur die
notwendige Hydratisierung im
Waschbad sorgen und die Sul-
taninen im Anschluss auf die
gewiinschte Ziel-Feuchte von
13 bis 14 Prozent einstellen. Fiir
maximale Reinheit sorgen pro
Linie drei Entstielungsanlagen
und drei Laserscanner. ,Diese
systemische Mehrfachabsiche-
rung garantiert eine Produktu-
niformitat und Fremdkorper-
freiheit, die deutlich Gber dem
Marktstandard liegt”, so Sascha
Honig.
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Rohstoffmakler aus der Hansestadt Hamburg — Mitglied im Hamburger Warenverein

Spezialist fur Kurbiskerne, Sonnenblumenkerne und Sultanas
Unser Versprechen fiir unsere Ablader und Kaufer: »We add value«
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